
L’oiseau sur sa branche
LES ÉCHAUFFE-PAPILLES

Maquereaux À l’escabeche. . . . . . . . . . 
Salade de lentille du plus beau paysan du 
coin, de l’ail et du persil 

Pâté croûte. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Mesclin cornichons toast et de l’amour 

œuf meurette  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Comme au bon vieux temps avec des lardons 
et de la bonne sauce 

Jambon dans l’échine. . . . . . . . . . . . . . 
Cuisson douce au saté et coleslaw mignon 
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LES FRÉTILLANTS

DOS DE CABILLAUD skrei. . . . . . . . . . . . .  
Rôti au four, nacré à l’arrête avec des 
patates parce que c’est bon 

23

LES REBELLES DE LA CUISINE

ANDOUILLETTE 5A. . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
On l’aime bien grillée avec une sauce 
À la moutarde et des patates
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LES PLATS QUI FONT MOUCHE

Tartare de BAVETTE . . . . . . . . . . . . . . . . 
Le citron vert, l’ail et la sauce nuoc-mam 
pour pepser et des pommes de terre  
à la graisse de canard 

BROCHETTE DE VOLAILLE. . . . . . . . . . . . . .  
Dans la cuisse pour le fondant, 
Marinade au jus de citron et aux herbes, 
Des légumes sautés et un jus corsé 

TRAVERS DE PORC . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Laqué à la confiture de mûre dans un 
bouillon puis flashé fortement à la 
salamandre, purée de carottes 

Nouilles udon . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Ail des ours, bouillon de carottes ça rend 
les joues roses, des légumes et des herbes 
fraîches pour nos amis végétariens
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LES PETITS PÉCHÉS

BABA AU RHUM. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Dessert emblématique de l’oiseau 
Et du bon vieux rhum 
	            À réserver à la commande! 

SALADE DE FRAISES . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Yaourt et streusel 

PLATEAU DE FROMAGE. . . . . . . . . . . . . . . . 
Du coin et d’ailleurs 

Coulant au chocolat . . . . . . . . . . . . . . 
Tendrement cacao et pointe de sel  

KOUIGN AMANN . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Du beurre et du sucre en excès
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Des informations sur les allergènes contenus 
dans nos plats vous seront transmises sur 
demande par le personnel du restaurant.


