
L’oiseau 
sur sa 

branche 
  

26 ans  

à Saoû 

Ainsi au commencement de mon monde...  

Aïgo boulido, bouillon de safran, sauge, ail et 
les huiles de gout de Patrick Richard 

Puis... 

         entrée/  13 Φ 

          Plat/               20Φ 

       Dessert/   8 Φ 

 

Entrée/plat  30 Φ 

Plat/dessert  26 Φ 

Entrée/dessert  21 Φ 

Entrée/plat/dessert 35 Φ 

Bien évidemment le fromage peut 
remplacer un dessert 

 

6 petites portions et dessert pour gou-
ter notre carte (pour l’ensemble de la 
table)                            40 Φ 

 

Le midi en semaine, 

 menu du jour  à         22 Φ 
 

longues et belles années qui sont 
pour certaines très marquantes, mais toutes 
lumineuses, amicales, familiales toutes sin-
cères dans cette vie Saounienne. 26 ans qui 
ont vus des dizaines de collaborateurs, exac-
tement 342  saisonniers ou annuels: record 
mon Frankie d’amour 20 ans en 2019; des 
dizaines d’animations, du jazz avec           
Desaoudejazz aux fêtes de loizo, tueries du 
cochon Trump, des copains copines en 
veux tu en voilà, vraiment du plaisir. 

 Une cuisine de cuisinier et un café uto-
pique avec une recherche de producteurs, 
environs 123 alimentent L’oiseau. 85% de 
nos achats proviennent du local et 
bio/raisonnés. Ce qui, il y a 26 ans était 
compliqué à mettre en place, est devenu 
dans notre coin de pays une véritable rai-
son d’être.  

Afin de travailler du frais et de pouvoir sai-
sir des occasions, nous limitons l’offre de la 
carte en espérant que cette formule vous 
plaira.  

Merci de nous excuser des manquements 
qui sont remplacés. 

    Thierry 

26 


